
 

  MENU SOIR 

 

 

 

 

Table d’hôte 4 services à 36$ 

 

Les entrées froides et chaudes 

Crostini aux champignons sauvages et noisettes grillées  7 

Aranchini Parmigiana  7 

Tomates toscanes et bocconcini au pesto de câpres  8 

Panzanella (salade de tomates, olives, pain grillé et aubergines)  7 

___ 

 

Soupe du jour 6 

___ 

 

Les plats principaux 

Blanc de volaille avec manchon au beurre citronné et romarin 21 

Roulade de veau farcie aux épinards et parmesan 21 

Saumon prosciutto au lait de persil 22 

Médaillon de veau au pommes caramélisées et crumble de pistaches 23 

Risotto aux épinards et crème d’amande 18 

 

Les Pâtes  

Spaghetti Bolognaise 16 

Spaghetti alla Putanesca 16 

Spaghetti Carbonara à l’huile de truffes 18 

Penne aux épinards et canard confit 17 

Penne au pesto de roquette, pancetta et pecorino  17 

Gnocchi à la courge Butternut et parmesan 17 

___ 

  

 Le délice de notre pâtissière  5 

 Accompagné d’un café, thé ou infusion  

 
 

Taxes et frais de service en sus 
 

Le service (15%) sera automatiquement ajouté sur la 
facture pour les groupes de 10 personnes et plus 

 


